& A Uriisehau

Tomaten-SiiBkartoffel-
Cremesuppe

Zutaten fir 4 Personen: 400 g StiBkartoffeln, 1 EL Raps-
6l, 600 ml Gemiisebriihe, 600 ml Tomatensaft, 200 g
Schinkenwiirfel, /2 Bund Petersilie, 400 g Kréuterfrisch-
kése (0,2 % Fett), 4 EL Ajvar (Paprikawirzpaste), Salz,
Pfeffer

Zubereitung: StBkartoffeln schdlen und in groBe Wiirfel
schneiden. In heiBem Ol unter Riihren 5 Minuten diinsten.
Mit Briihe und Tomatensaft aufkochen, bei geringer Hitze
etwa 5 Minuten einkochen lassen. Schinkenwiirfel in einer
beschichteten Pfanne ohne Fett kurz braten.

Petersilie waschen, Blatter fein hacken. Suppe mit Frisch-
kése und Ajvar purieren, erneut aufkochen, mit Salz und
Pfeffer wiirzen. Mit gebratenen Schinkenwiirfein und Pe-
tersilie servieren.

Zubereitungszeit: etwa 20 Minuten





